
附件 3

“正大杯”2025 年全球大学生就业创业实

战大赛食品研发赛道方案-中国赛区

一、组织机构

主办单位：正大集团、中国农业大学食品科学与营养工程学院

二、赛程

1. 第一阶段：注册报名（8 月 18 日-9 月 30 日）

登录大赛网站注册并完善个人信息、创建参赛团队，完成报名。

2. 第二阶段：人才训练营（9 月 8 日-9 月 12 日）

组织课程培训及项目指导。为大学生提供专项技能培训，提供职

业规划讲解、求职技巧指导、职业能力测评等就业服务。

3. 第三阶段：初赛（10 月 1 日-10 月 31 日）

初赛提交食品研发策划书，策划书提交截止时间为 10 月 15 日

24：00，根据初赛成绩，前 25%参赛团队将获得奖项，同时择优选

择团队晋级复赛。

4. 第四阶段：复赛（11 月 1 日-11 月 15 日）

复赛采用路演答辩的形式，通过相应评审工作选拔优秀团队进入

国赛。

5. 第五阶段：国赛（11 月 21 日-11 月 23 日）



国赛由食品研发得分、项目答辩得分、项目人气得分三部分组成，

经过综合评审产生相应奖项，其中冠军团队进入国际赛。

6. 第六阶段：国际赛（12 月中旬）

国际赛分为半决赛和总决赛，晋级国际赛团队与其他国家冠军团

队同台竞技。半决赛以团队形式进行国赛项目路演；总决赛以团队形

式根据给定命题方向进行 24 小时商业案例分析、解决方案制定及项

目路演。经评委组综合评审产生相应奖项。

三、命题方向

从以下命题中任选一项：

1. 肉品类

（1）以年轻人为目标客户，以正大肉品为原料，开发一款肉制

品或预制菜。产品要求：采用创新技术或方案，使产品具有良好的风

味口感，满足目标人群的需求。产品为冷冻或常温保存，保质期不低

于 3 个月。

（2）选择特定人群，以满足该人群的健康需求为目标，以正大

肉品为原料，开发一款方便、美味的肉制品（包括但不限于香肠、酱

卤产品等）或预制菜。产品要求：采用创新技术或方案，使产品满足

该人群的健康需求，同时具有良好的风味口感。产品为冷冻或常温保

存，保质期不低于 3 个月。

2. 蛋品类

（1）开发一款即食或调理型蛋品类产品，产品具有健康、方便

等特点，同时具有创新性。烘焙类产品优先，要求配方简洁，产品美



味、健康，保存温度不限。

（2）工业化鸡蛋菜肴。以传统美食为原型，开发冷冻产品，要

求复热快速、美味方便，可实现工业化、自动化生产。

3. 大米类

开发一款预制米饭类产品，包括但不限于盖饭、炒饭、拌饭等，

可实现冷冻或常温保存（保质期不低于 3 个月）。需要写明使用大米

的品种，产品需具有创新性，同时健康、美味，能较好地还原大米本

身的风味和口感。

4. 水产品类

以虾为原料，开发冷冻水产预制菜。要求菜肴以中国各地名菜为

原型，提高水产预制菜在工业化加工后的口味和风味，采用感官评价

技术测评口味还原度。

5. 酒类或饮品类

餐酒搭配，是感官的科学，也是生活的艺术。西餐中，餐酒搭配

的概念由来已久。中餐中，人们也越来越注重餐酒的和谐统一。请开

发一款适合搭配中式菜肴正餐的调配型酒精饮料（非餐前酒、餐后酒），

同时设计一套不同中式菜肴与酒搭配的系列搭配方案。

开发一款饮品配方，以年轻人为主要目标群体，配方以果汁、茶、

蜂蜜或蔬菜汁、蔬果汁等为原料。产品应符合饮品健康发展的理念趋

势，口味、配方、创意不限。产品同时满足以下要求：配料表成分干

净、无添加剂、口味清新美味。产品为常温保存，保质期为 12 个月。

四、评审规则



1. 初赛评审规则

初赛提交食品研发策划案，根据初赛成绩择优评选排名前 45 支

团队晋级复赛。

初赛评委对参赛团队提交的食品研发策划案从计划书内容完整

性、作品创新性及市场定位、作品配方合理性、作品健康属性、技术

工艺创新性和作品商业化可能性等六个方面进行评分，评分采用百分

制。

初赛成绩=计划书内容完整性得分×15%+创新性及市场定位得

分×30%+配方合理性得分×20%+健康属性得分×10%+技术工艺创

新性得分×15%+商业化可能性×10%。

2. 复赛评审规则

复赛采用线上路演答辩的形式，评委从参赛作品的创新性与可

操作性、健康属性与合规性、商业性、可持续性、团队表现五个方面

进行评分。复赛经评委组综合评审选出一、二、三等奖团队，并选拔

排名前 15 名团队晋级国赛。

复赛成绩=初赛商业计划书得分×30%+路演答辩得分×70%

路演答辩成绩=创新性与可操作性×20%+健康属性与合规性×

20%+商业性×20%+可持续性×20% +团队表现×20%。

3. 国赛评审规则

国赛由食品研发得分、项目展示得分、项目人气得分三部分组成。

食品研发考核部分由正大集团研发中心及外部专家组成的评审

组从品相、口味、健康属性、技术工艺创新、商业化可能性五个维度



对 15 支团队的研发结果和产品说明进行评分，评分采用百分制，择

优评选出冠军团队进入国际赛半决赛。

项目展示部分由团队成员对研发策划案的落地执行、市场反馈进

行路演，并通过 60 秒视频介绍和评委互动进行团队展示，由现场评

委进行打分评选。需注意，决赛各团队准备 10 份可品尝的终作品（每

份够 1 人品尝即可），附带包装示意及说明。

项目人气得分以正大集团视频号集赞形式进行，参赛团队需制作

60 秒参赛视频，由组委会统一上传至正大招聘视频号进行人气点赞，

根据参赛团队集赞数量排名积分，集赞截止时间为国赛颁奖前一天

20:00。

国赛成绩=食品研发成绩×60%+项目展示成绩×35%+项目人

气得分×5%。

4. 国际赛评审规则

国际赛分为半决赛和总决赛，晋级团队与其他国家冠军团队同台

竞技。半决赛以团队形式进行国赛项目路演；总决赛以团队形式根据

给定命题方向进行 24 小时商业案例分析、解决方案制定及项目路演。

经评委组综合评审产生相应奖项，并为其颁发国际赛证书。

国际赛成绩=答辩路演成绩×100%。

五、奖项设置

1. 初赛设立潜力奖，颁发获奖证书。

2. 复赛设立一、二、三等奖，颁发获奖证书及奖金。

一等奖 5 名：奖金 1000 元；



二等奖 10 名：奖金 800 元；

三等奖 30 名：奖金 500 元。

3. 国赛设立金、银、铜奖、优胜奖、优秀导师奖，颁发获奖证

书及奖金。

金奖 1 名：奖金 5000 元；

银奖 2 名：奖金 3000 元；

铜奖 6 名：奖金 2000 元；

优胜奖 6 名：奖金 1000 元；

优秀导师奖 1 名：奖金 2000 元。

4. 国际赛：凡入围国际半决赛均颁发证书；入围国际总决赛颁

发证书及奖金。

注：以上奖金为税前金额，组委会将依法为获奖团队代缴税款。


